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BO DAS EVENTOS
‘—k COMIDA DIA DE NAVIDAD. 25 de Diciembre del 2018.
Aperitivos

Ho\&aldre con crema de aguacate y salmén ahumado

Tartaleta de morcilla y manzana

i E * Entrante Individual:

Caldo de Navidad

i ﬁ;i Entrantes (platos cada cuatro personas)

Ensalada templada de bacon con vinagreta de mostazas, nueces tostadas y lascas de

o )(L

Parmesano
Tabla de Ibéricos: Jamodn Ibérico, lomo ibérico y Queso Curado
Medallon de foie
Sorbete de Limodn al Cava X
. . A3
Plato Principal (a elegir uno por persona entre pescado o carne) dqb
Pescado: Dorada

_J:‘
Carne: Carrillada de Ibérico con salsa de setas y timbal de patata “
Postre
Mousse de Chocolate con Avellanas

Bebidas Incluidas:

Vino Blanco Marqués de Valencia, Vino Tinto Nuviana, refrescos, cerveza, agua. Café o
Infusidon. Cava Jaume Serra.

Precio por Comensal: 35 € iva incluid
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BODAS ¢ EVENTOS

Menu Infantil de Navidad&

Entremés Individual |

Jamodn, Queso, croquetas de jamon, finger de queso, em#adllla de atun
Plato Principal é
Paella Valenciana o Pechuga empanada con patatas fntﬁ
Postre
Helado 6 Fruta 6 Yogur

Bebidas: Refresco, zumo o Agua.

Precio por infantil 20 € A
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